Description :
Vin demi-sec, tres fruité avec ses fines bulles qui pourra agrémenter vos soirées entre
amis. Ce vin est élaboré a la cave en Méthode Traditionnelle. Ce vin est composé de 80 %
de Pinot noir et de 20% de Grolleau gris.

Il est récolté sur des sols argileux limoneux.

Nos méthodes sont conservées a I'abri de la lumiére et dans un lieu climatisé. Le vin sé-

journe sur lattes pour une durée de 9 mois.

Accompagnement : Apéritif, desserts.
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