Description :
Vin rosé d’'une grande finesse, avec ses ardmes fruités. Il peut étre accompagne de diffé-

rentes liqueurs aromatiques pour réussir vos cocktails. Il est élaboré a la cave en Méthode
Traditionnelle. Ce vin est composé de 100% Cabernet franc.

Il est récolté sur des sols argileux limoneux.
Nos méthodes sont conservées a l'abri de la lumiére et dans un lieu climatisé. Le vin sé-

journe sur lattes pour une durée de 9 mois.

Accompagnement : Apéritif.
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